«Das ist eine Kopie des Friithlingsgrases»

Futterzusatze / Die Trinova AG lud zur Besichtigung des neuen Produktionswerkes fiir die kochextrudierten Leinsamen fiir die Tierfiitterung.

GROSSWANGEN Die positive
Wirkung von Leinsamen in der
Tierfiitterung, aber auch in der
menschlichen Erndhrung, seien
seit langer Zeit bekannt. Die
Leinsamen miissten aber richtig
aufbereitet werden, damit man
die positiven Wirkungen nutzen
konne, erklirte Etienne Bendel
von der Trinova AG. Tradilin, das
patentierte Herstellungsverfah-
ren zum Aufschluss von Leinsa-
men, gebe es schon bald 30 Jah-
re, war an einem Kundenanlass
des Herstellers Trinova Mitte
Mirz zu vernehmen.

Neu in Grosswangen

Die in der Futter- und Lebens-
mittelindustrie titige Firma aus
Wangen SZ lud zur Besichtigung
der Produktion von Tradilin in
die Neumiihle in Grosswangen
LU. Friiher bei der Sidamin in
Wohlen AG, wird nun seit Anfang
dieses Jahres der Futterzusatz
hier hergestellt.

Die iiber 80-jahrige Neumiih-
le gehort zum Familienbetrieb
Meier, dieser hat das Gebidude
Ende 2021 an die Landi Luzern-
West vermietet, welche Tradilin
im Auftrag fiir Trinova produ-
ziert. Das sei ein kochextrudier-
tes Leinkonzentrat mit der
hochsten verfiigbaren Energie,
erklidrte Etienne Bendel. Vortei-
le des Produkts seien eine vier-

Ve,
“Thiley,
by, - Al
e h“u‘ml:ll g
i

Mehy

MENe tmmy,

M Kol o 2 00
:':Jt_rslerlele
..mmmr'd[“i’.’)‘“n

Erhahyn,

der v,
Energie o YETaulichan

Urs Holzmann, Leiter Produktion bei Landi Luzern-West, erlauterte den Herstellungsprozess fur

Tradilin.

(Bild Josef Scherer)

mal hoéhere Verfiigbarkeit der
Omega-3-Fettsduren, bessere
Fettverdaulichkeit, h6here APD-
Werte und bei den Wiederkduern
eine Reduktion der Methan-
emissionen um 10 Prozent.

Vielfdltige Wirkung

Zudem konnten bei Wieder-
kduern Ketose vermindert, die
Fruchtbarkeit verbessert, Ent-
ziindungen reduziert, das Risiko
fiir Krankheiten gesenkt und die
Leistungsfahigkeit verbessert
werden. Tradilin werde vor allem
bei Milchkiihen, aber auch bei
Pferden und Schweinen einge-
setzt. Vorteile fiir die Zucht seien
bessere Gesundheit der Sauen,
einfaches und rasches Abferkeln,
Qualitédt von Kolostrum und Sau-
enmilch und mehr abgesetzte
Ferkel mit hoherer Vitalitat.
Tradilin habe eine grasdahn-
liche Fettsdurenzusammenset-
zung. «Das ist wie eine Kopie des
Friihlingsgrases», so Bendel. Viel
Eiweiss, viel Fett, vor allem Ome-
ga-3-Fettsduren und viel Energie
wiirden nicht nur das Friihjah-
resgras, sondern eben auch Tra-
dilin auszeichnen. Je mehr eine
Kuh davon fresse, desto hoher
seien die Milchleistungen, mein-
te Bendel. Und dank dem Verfah-
ren konne viel Protein auch bei
hohen Milchleistungen einge-
setzt werden. Uber den Herstel-

lungsprozess in der Miihle infor-
mierte Urs Holzmann, Leiter
Agro Produktion bei Landi Lu-
zern-West.

Stiindlich 1,5 t

Die Leinsamen werden in einer
Schlagmiihle zusammen mit
einem Miihlennachprodukte-
Gemisch gemahlen, im Mischer
Stabilisierungsmittel zugefiigt,
um Oxidation des Fettes zu ver-
meiden. Im Reifebehilter wird
das Gemisch bei 50 Grad enzy-
matisch behandelt, um antinut-
ritive Stoffe zu zerstéren und die
Freisetzung der Ole einzuleiten.
Schliesslich wird im Extruder
das Produkt hochverdichtet und
bis auf 135 Grad erhitzt. Das er-
moglicht die schrittweise Frei-
setzung der Ole, maximiert die
Verwendung der Omega-3-Fett-
sduren, schliesst die Starke auf
und erhoht die Verdaulichkeit.
Und schliesslich wird der heisse
Dampf abgefiihrt, das Futter ab-
gekiihlt und abgesackt.
Stiindlich werden in der Neu-
miihle Grosswangen rund 1,5 t
Tradilin hergestellt. Das Konzen-
trat wird vor allem an Mischfut-
terwerke geliefert.
Josef Scherer

Weitere Informationen:
www.tradilin.ch



